	Classe : Première STL 
	Enseignement : Physique Chimie CBSV


	THÈME du programme : 

Thème 1. – Les systèmes vivants présentent une organisation particulière de la matière
	Sous-thème : 

1.5. Les molécules des organismes vivants présentent des structures et des propriétés spécifiques


Teneur en eau de quelques organismes vivants
Type de ressource : activité expérimentale (fiche élève et fiche professeur)
Conditions de mise en œuvre (durée : 45 min, en 15 min + 15 min + 10 min) : 
1ère séance (30 minutes) :

L'activité est distribuée en deux parties : une première partie dans laquelle les élèves doivent proposer un protocole, puis une deuxième partie distribuée lorsqu'un protocole satisfaisant est établi par le binôme ou si celui-ci n’aboutit pas au bout de 15 minutes. Les premières pesées sont effectuées.

Durant la semaine qui suit la séance :

Les élèves doivent venir faire les pesées selon un planning rempli par eux. 

2ème séance (10 minutes) :

L’exploitation des résultats expérimentaux est faite et la conclusion est rédigée.

Buts :
· On désire déterminer la teneur (%) en eau d'échantillons de matières vivantes.

· On veut montrer que les différentes parties d'un organisme vivant ne contiennent pas la même quantité d’eau.

Matériel et préparation

· échantillons testés (les plus frais possibles) :
· chair de melon ou de pastèque 

· graine de melon ou de pastèque (même plante que précédemment)

· peau de melon ou de pastèque

· 2 feuilles de salade

· 20 g de viande

· lentilles 

· matériel :
· 6 boites de Pétri

· un marqueur à verre

· une balance au décigramme

· étuve à 50 °C

· tableau de relevé des mesures + planning relevé

· préparation : 

Avant le TP, mettre les boites de Pétri ouvertes à l’étuve (50°C) afin de les sécher

Extrait du BOEN 
	Notions et contenus 
	Capacités exigibles

	Les cellules sont composées majoritairement d’eau et de molécules organiques.

	Exploiter des ressources documentaires ou une activité expérimentale pour :

– déterminer le pourcentage en eau et en matière organique de différents organismes vivants ;

– mettre en évidence la variabilité de la teneur en eau des organismes vivants.


Compétences transversales et attitudes :
· Exploiter des informations

· S’impliquer dans un travail d’équipe.

· Prendre des initiatives

· Être autonome
Résumé du contenu de la ressource : 
 Le but de l’activité est de  déterminer la teneur en eau d'échantillons de matières vivantes et de montrer que les différentes parties d'un même organisme vivant ne contiennent pas la même proportion d'eau.

Les élèves doivent proposer un protocole et s'organiser en groupe pour planifier les pesées qui auront lieu 2 fois par jour pendant une semaine.

 Mots clés de recherche : teneur en eau, aliments

 Académie où a été produite la ressource : académie de NANTES



	Activité : teneur en eau des organismes vivants



Buts :
· On désire déterminer la teneur (%) en eau d'échantillons de matières vivantes.

· On veut montrer que les différentes parties d'un même organisme vivant ne contiennent pas la même quantité d'eau.

1) ANALYSER   Proposer un protocole expérimental permettant d’atteindre ces deux objectifs.

Matériel à disposition

· échantillon :
· chair de melon ou de pastèque 

· graine de melon ou depastèque (même plante que précédemment)

· peau de melon ou de pastèque

· 2 feuilles de salade

· 20 g de viande

· lentilles 

· 
matériel :
· coupelle en verre

· un marqueur à verre

· une balance au décigramme

· étuve à 50 °C

Appeler le professeur pour valider votre protocole.
(-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

2)  Correction / Analyse du protocole :

· Mettre une coupelle en verre vide à l'étuve (50°C) pendant une journée.

· Peser la coupelle vide.         m0 = …………………..
· Placer l'échantillon dont on veut déterminer la teneur en eau dans la coupelle

· Peser la coupelle avec l'échantillon  mjour 0 = …………………..
· Placer le tout à l’étuve (50°C)

· Peser 2 fois par jour les coupelles avec les échantillons au moins jusqu'à ce que la masse mesurée soit identique 2 jours de suite.

A-  Réaliser la manipulation et remplir les colonnes 1 et 2 du tableau de pesée à côté des balances, puis aller s'inscrire sur le planning de mesure (sur la paillasse professeur).

B-  Questions à propos du protocole :

a) Pourquoi place-t-on les coupelles vides à l'étuve avant de commencer la manipulation ?

b) Choix de la température de l'étuve :

Pourquoi ne pas avoir choisi une température plus élevée (200°C par exemple) ?

c) Pourquoi pèse-t-on jusqu'à obtenir 2 fois de suite la même masse pour un échantillon donné ?

3)   Exploiter les mesures afin de répondre aux deux objectifs fixés au début de l'activité.
	Échantillon 
	Masse de la coupelle vide
	Masse de la coupelle avec échantillon

	
	
	Jour 0


	Jour 1


	Jour 2


	Jour 3


	Jour 6
	Jour 7

	
	
	PM
	AM
	PM
	AM
	PM
	AM
	PM
	AM
	PM
	AM
	PM

	Chair de melon
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Graine de melon
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Peau melon 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Muscle bœuf 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Feuille salade 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Lentilles 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	Planning pour les pesées


	jour 1 : mercredi 18/9 

Matin (Heure) : ………

Élèves : ………………………..


………………………..

Après-midi (Heure) : ………


PRÉPARATRICE 

jour 2 : jeudi 19/9

Matin (Heure) : ………

Élèves : ………………………..


………………………..

Après-midi (Heure) : ………

Élèves : ………………………..


………………………..
	jour 3 : vendredi 20/9 

Matin (Heure) : ………

Élèves : ………………………..


………………………..

Après-midi (Heure) : ………

Élèves : ………………………..


………………………..

jour 6 : Lundi 23/9

Matin (Heure) : ………

Élèves : ………………………..


………………………..

Après-midi (Heure) : ………

PRÉPARATRICE

Jour 7 : Mardi 24/9 :


PRÉPARATRICE 


	Éléments de correction :


1) ANALYSER   Proposer un protocole expérimental permettant d'atteindre ces deux objectifs.

Remarque :

Les élèves  ne précisent pas  spontanément qu'il faut faire plusieurs pesées.

Poser alors la question : "comment saura-t-on qu'il n'y a plus d'eau dans l'échantillon ?".

La majorité des élèves ne sait pas répondre.

2) Correction / Analyse du protocole :
a) Pourquoi place-t-on les coupelles vides à l'étuve avant de commencer la manipulation ?

On place les coupelles à l'étuve pour ôter toute trace d'eau de la verrerie afin de ne pas perturber nos mesures.

b) Choix de la température de l'étuve :

Pourquoi ne pas avoir choisi une température plus élevée (200°C par exemple) ?

Il ne faut pas qu'il y ait de réaction chimique (cuisson), juste une évaporation de l'eau.

c) Pourquoi pèse-t-on jusqu'à obtenir 2 fois de suite la même masse pour un échantillon donné ?

On sait que toute l'eau s'est évaporée de l'échantillon si on trouve la même masse d'une pesée sur l'autre. On confirmera cependant avec des pesées supplémentaires que la masse ne varie plus.

3) Exploitation :
masse d(eau dans l(échantillon

 =  EQ  teneur en eau échantillon; EQ  masse totale de l(échantillon))

 COMMENTS  \f{masse d’eau dans l’échantillon;masse totale de l’échantillon}

 
masse d'eau dans l'échantillon =  masse finale de l'échantillon – masse initiale de l'échantillon





      = m'jour7 – m'jour0

masse totale de l'échantillon = m'jour0 – mcoupelle vide
ATTENTION


Distribuer l’activité en 2 parties !


La partie 2 est la correction de la partie 1, donnée lorsque le protocole est satisfaisant/ou si n’aboutit pas au bout de 15 min








