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Je choisis les compétences que je souhaite préparer pour l’évaluation  
 

Compétences à valider Conditions d’acceptation bilan 

On exige / On tolère acquis ECA 

En cours 

d’acquisition 

C7-64: savoir 

organiser son travail 

- rangement au fur et à mesure du 

poste 

- disposition adaptée à l’activité 

- respect des zones de travail 

  

C7-76 : respecter la 

répartition des 

responsabilités et des 
rôles de chacun 

- Le planning est respecté 

- La réalisation de toutes les tâches 

nécessaires 
- Un ordre chronologique respecté 

 

  

HAS-20 avoir une 

attitude 

professionnelle 

- Quand je suis à l’atelier, je me 

comporte en « professionnel » : je ne 

cours pas, je ne joue pas ! 

  

HAS-31 savoir repérer 

le matériel nécessaire 

dans l’espace de 

travail 

- Je sais où prendre le matériel pour la 

recette 

- Je ne me trompe pas de matériel 

  

HAS-42 : Savoir 

planifier mon travail. 

- Je sais suivre l’ordre chronologique de 

la séance 

- Je réalise les tâches nécessaires 

  

FR-24 : repérer les 

informations sur la 

fiche recette 

- J’ai su colorier les informations 

demandées sur la fiche recette 

  

C7-81 : être actif dans 

les apprentissages 

- J’ai su mener les tâches communes, 

la réalisation de la recette 
entièrement et de qualité 

  

C6-42 : être capable 

de travailler avec les 

autres 

- J’ai réalisé les tâches communes avec 

mon co-équipier  

- J’ai utilisé un vocabulaire adapté 
 

  

C6-43 : être capable 

de faire preuve de 

fraternité 

- Je pars de l’atelier quand tout le 

monde a fini  

- J’aide les autres si j’ai fini mes tâches 

communes 

  

HAS-30 : réaliser la 

technique 

professionnelle : le 

bain marie 

- Je sais suivre les étapes dans l’ordre 

et avoir la gestuelle attendue pour le  

bain marie 

 

  

 


