Classe+gr :

Nom : La fabrication du chocolat.

Prénom :

Noir, au lait ou blanc, le chocolat plait énormément. Mais comment est-il fabriqué ?

A partir de cette vidéo https://www.dailymotion.com/video/x23ev18 , de Fred et Jamy, répondez aux
questions suivantes.

Au fait, savez-vous que Fred a fait ses études au lycée Chevrollier, comme vous ?

1. L'histoire du cacao et du chocolat
1.1 Quelle est la matiére premiére pour faire du chocolat ?

1.2 Le cacao pousse au Mexique mais également Madagascar, Venezuela et en Equateur et la cote
d'ivoire qui est devenu le premier producteur mondial.... Indiquez ces pays sur la carte du monde.
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1.3. Nommez ces photos.

L'arbre se nomme & ... de fruit S€ NOMME & e

1.4. Mais, ou est le cacao ?


https://www.dailymotion.com/video/x23ev18

1.5 Quelle est la consommation mondiale ?

1.8 La production est située entre deux tropiques.
a) Notez les noms de ces deux tropiques
b) Coloriez/hachurez la zone de production de cacao.
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1.9 Qui consomment le plus de chocolat ?
1.10 La France fait-elle partie des pays qui en consomment beaucoup ? ..................

1.11 Quelles sont les deux conditions (climatiques) pour faire pousser un cacaoyer ?

1.13 Le cacaoyer est un arbre fragile ou résistant ? ...

1.14 Le cacaoyer donne t-il beaucoup de fruit ? ...

2. L'entreprise
2.1 Ou se situe lI'entreprise ? (revoir le début du reportage)




2.2 Quelle est I'étape importante avant I'exportation ?

2.8. Apres le mélangeur, dans quel systéme passe le mélange pour passer a I'état de poudre (on dit qu'il
est affiné)?
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On vous rappelle que, plus le taux de cacao est fort, meilleur il est pour la santé.



